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$180

Seafood and cucumber

Ensalada de pepino y alga
con mariscos en vinagreta

$310

Crabmeat paste, eel, shrimp,
cheese and avocado roll

Rollo de pasta de cangrejo,
aguacate y queso Philadelphia
anguila y camarón por fuera

$105

Baby squid stuffed
with crabmeat paste

Calamar relleno
de pasta de cangrejo

$155

Beef sashimi
Sashimi de carne de res

$130

Fried tofu with special sauce
Tofu frito con salsa tempura

Naturales
/with salt

$95
Preparados

/with lemon &chilli

$120
Steamed green
soybeans

Frijoles de soya
verde al vapor

Zensai
Entremés / Appetizer

100 gr
100 gr

100 gr

125 gr

50 gr

90 gr

$165

Seaweed with tomato

Ensalada de algas marinas
con jitomates a la vinagreta

$155

Vegetable roll

Rollo de verduras envuelto
con hoja de arroz

$190

Salmon rolled with cucumber

Salmón, aguacate y philadelphia
envuelto de pepino

8 pz 6 pz130 gr



Shirumono

$80

Miso soup with tofu
Sopa de miso con tofu

$130

Our house speciality
seafood soup

Sopa clara de mariscos
especialidad de la casa

S o pa s
/  S o u p s

Kushiague
B ro c h e tas E m pan i z adas
/  B r e ad e d B ro c h e t t es

$180
Assorted
Mixto

$105
Shrimp
Camarón

$95
Chicken
Pollo

$100
Fish
Pescado

$115

Shrimp and
cream cheese

Camarón con queso
philadelphia

$120

Salmon and
cream cheese

Salmón con queso
philadelphia

$90
Mozzarella Cheese
Queso mozzarella

$75
Banana
Plátano

150 gr 60 gr 60 gr

60 gr60 gr

60 gr

60 gr 60 gr

200 ml

220 ml

Miso flavored

Pork / Chicken
ramen noodles

Ramen sabor miso

Puerco / Pollo $245
$280Beef / ShrimpRes / Camarón

90 gr





Thick cut
assorted sashimi

$340

Seared tuna sashimi
Sashimi de atún sellado

$360

Seared salmon sashimi
Sashimi de salmón sellado

Fine Cut
Corte Fino

Thick Cut
Corte Grueso

Sash imi

M i x t o d es d e

At Ú n

C o l a amar i l l a

S al m ó n

PES CAD O  B L AN C O

S ab a

At ú n  b l an c o

Pul p o

Cal lo d e  hac ha

M i ru g ai

U nag i

as s o rt e d  f rom

t u n a

y e l low ta i l

s a l m o n

S h i ro m i

m ac k e r e l

W h i t e  t u n a

o c tO p u s

s ca l lo p

g i a n T c l a m

e e l

$355

$255

$350

$295

$245

$250

$365

$260

$370

NA

NA

$450

$300

$385

$345

$265

$275

$410

$290

$415

$330

$450

$480

Fine cut
assorted sashimi

$380

120 gr

150 gr 120 gr

120 gr

90 gr 120 gr



Hanmono
Ar roz  /  R i c e

Ta zó n  / B owl

$85

Steamed rice
Arroz al vapor

Fried rice served with:
Arroz frito servido con:

Donburimono

Verduras

Pollo

Carne

Camarón

Mixto

Vegetables

Chicken

Beef

Shrimp

Mixed

$85

$95

$95

$110

$110

$280 $265

Rice with beef and vegetables
in sukiyaki sauce

Arroz con rib-eye y
verduras en salsa sukiyaki Rice with chicken teriyaki

Arroz con teriyaki de pollo

Mini

$150

Mini

$145120 gr

200 gr

60 gr
100 gr

+ Pasta de Kanikama + Tampico/$110 /$70
Kanikama Salad Tampico 

+ Hojuelas de Ajo /$40
Garlic Flakes







Empanizad os Y Fritos
/ Bre aded

And Deep Fried

Furai

$310 $250

Shrimp
Camarones

Chicken breast
Pechuga de pollo

$270

Fish fillet
Filete de pescado

Pescado entero frito
(precio según tamaño)

Desde/From

$570

Whole fried fish
(price according to size)

Okosama
Menyu
M e n ú Pa r a N i ñ o s
/ K i d ´ s M e n u

con yakimeshi y papas fritas

$190
Tempura o kushiague de camarón

$165

Cheese kushiague
Kushiague de queso

$180

Fish fillet tempura or kushiague
Tempura o brochetas de pescado

All served with yakimeshi
and potato fries.

60 gr 60 gr
60 gr

    

5 pz

120 gr

120 gr



TepPanyaki
ASad os
/ FROM THE GRILL

Langosta
Atún

Camarón
Filete de pescado

Salmón
Callo de hacha

Lobster
Tuna

Shrimp
Fish

Salmon
Scallop

$420 

$380

$340

$450

$460

Porción
Extra

$300

$250

$220

$310

$320

Filete
Rib-eye

Pollo

Fillet
Rib-eye

Rib-eye corte fino Finely sliced Rib-eye
Chicken

$370

$475

$420

$310

Porción
Extra

$210

$300

$220

$180

Tofu
Solo verduras

Espárragos

Tofu
Only Vegetables

Asparagus

$265

$220

Porción
Extra

$175

N/A

$120

Precios
según mercado

180 gr

9 pz

200 gr

200 gr

160 gr

200 gr

320 gr

200 gr

200 gr





Sushi
Combinación
/ Combination

Chirashizushi

$520

8 pieces of assorted niguiris
and rainbow roll

8 piezas de niguiri y un
rainbow roll

$450

4 pieces of niguiris, Caterpillar
and california roll

4 piezas de niguiri, Caterpillar
y california roll

$400

6 pieces of niguiris and
California especial roll

6 piezas de niguiri y rollo
California especial

$450

12 pieces of assorted
cheff´s choice

sugerencia del cheff

$270

5 pieces of assorted
cheff´s choice

5 piezas de niguiris
sugerencia del cheff

$280

5 pieces of niguiris and kappa roll
5 piezas de niguiri y rollo kappa

$470

Special variety
Combinado especial

$380

Tuna
Atún

$390

Salmon
Salmón

$500

Eel
Anguila

$395

Marinated tuna
Atún marinado

$405

Marinated Salmon
Salmón marinado

160 gr

120 gr

120 gr 120 gr

120 gr

120 gr



Makimono
Rollos / Roll

$210

Breaded roll of meat
and chipotle sauce

Carne, pimiento rojo, zanahoria
con aderezo de chipotle

$220

Tempura roll with salmon,
crabmeat, masago and avocado

Capeado con salmón, kanikama
masago y aguacate por dentro

$210

seared shabu shabu meat

Carne de rib-eye sellado
por fuera y lechuga y nabo
por dentro

$220

Shrimp, spicy mayonnaise
and jalapeño slices

Camarón y aguacate por dentro
mayonesa de la casa, jalapeños
y masago por fuera

$240

Crabmeat and avocado
with salmon outside

Pasta de cangrejo con
aguacate envuelto de salmón

$210

Cucumber, avocado and salmon
with cream cheese outside

Pepino, aguacate, salmón
envuelto de philadelphia

$210

Cream cheese rolled
with crabmeat

Pepino, aguacate envuelto
de philadelphia y kanikama

$200

Salmon, goat cheese
and dried cranberries

Salmón, queso de cabra, aran-
danos y nuez de la India

$220

Eel, spicy tuna, avocado
with chipotle sauce

Anguila, spicy tuna, aguacate
con aderezo de chipotle

6 pz / 60 gr 6 pz / 80 gr8 pz / 50 gr

8 pz / 80 gr

8 pz / 80 gr

8 pz / 50 gr
8 pz / 50 gr

8 pz / 75 gr

8 pz / 50 gr

$245

Fried shrimp and avocado on the
inside, topped with a scallop salad

Camarón empanizado y aguacate 
por dentro, ensalada de callo de 
almeja por fuera

8 pz /  100 gr



Makimono
Rollos /  Roll

$210

breaded roll with shrimp,
spinach and cream cheese

Empanizado con camarón,
espinaca y queso philadelphia
y salsa tampico

$290

Eel, crabmeat and avocado

Pasta de cangrejo con aguacate
envuelto con anguila y pelitos
de alga

$270

Avocado and cucumber
rolled with eel

Aguacate y pepino envuelto
de anguila

$215

Eel and cucumber rolled
with avocado

Anguila y pepino envuelto
de aguacate

$245

Spicy lobster with spring
onion and avocado

Spicy lobster, cebollin
y aguacate envuelto en hoja
de arroz con salsa especial

$220

Cucumber, avocado and cream
cheese rolled with salmon

Pepino aguacate y philadelphia
envuelto de salmón

$215

Cucumber, avocado
rolled with tuna

Pepino y aguacate
envuelto en atún

$210

Strimp tempura, spicy
tuna and avocado

Camarón capeado, spicy tuna
y aguacate envuelto con hoja
de soya

$190

Shrimp tempura
and cucumber

Camarón capeado
y pepino

$190

Eel and cucumber

Anguila y pepino
envuelto de alga

$210

Fried shrimp with cream
cheese, avocado rolled
in sesame seed

Camarón empanizado,
philadelphia, aguacate por
dentro y ajonjolí por fuera

6 pz / 50 gr

6 pz / 60 gr
8 pz / 80 gr

8pz /50 gr

6pz /50 gr

8 pz / 80 gr

6 pz / 60 gr

6pz /30 gr

8pz /50 gr

8 pz / 80 gr

8 pz / 80 gr



$170

Shrimp, cucumber
and avocado

Camarón pepino y aguacate
envuelto de alga

$180

Salmon, avocado, cucumber
and cream cheese

Salmón, aguacate, pepino y queso
philadelphia envuelto de alga

$155

Crabmeat with chili
and cucumber

Pasta tampico con pepino
envuelto en alga

$195

California roll covered
with masago

Rollo california cubierto
con masago

$200

Filadelfia roll covered
with masago

Rollo Filadelfia cubierto
con masago

$175

Mexico roll covered
with masago

Rollo México cubierto
con masago

$215

Cucumber, avocado cream
cheese and kanikama rolled
in fried banana

Pepino, aguacate, philadelfia
y kanikama envuelto
de plátano macho

$210

Cucumber, avocado, cream
cheese and kanikama rolled
in mango

Pepino, aguacate, philadelphia
y kanikama envuelto de mango

$155

Marinated spicy tuna
and spring onion

Atún marinado
con picante y cebollín

$160

Marinated spicy salmon
and spring onion

Salmón marinado
con picante y cebollín

Makimono
Rollos / Roll

$220

Avocado and cucumber rolled
with salmon, tuna, mackerel,
shrimp and fish

Aguacate, pepino envuelto de
salmón, camarón, atún, macarela
y pescado blanco

$165

Toasted salmon skin roll

Piel de salmón tostado
con cebollín cubierto de alga

6 pz / 30 gr

8 pz / 40 gr

8 pz / 80 gr

6 pz 
6 pz / 50 gr 6 pz / 50 gr

8 pz 
8 pz 

8 pz / 50 gr 8 pz 

6 pz6 pz / 50 gr



Makimono
Rollo s / Roll

$140

Tuna and spring onion
Atún y cebollín

$190

Tekka roll covered
with masago

Rollo tekka cubierto
con masago

$90

Cucumber roll
Pepino envuelto de alga

$100

Cucumber and cream cheese

Pepino y philadelphia
envuelto en alga

$350

Cucumber, avocado rolled
in hamachi (yellow tail)

Pepino, aguacate envuelto
de hamachi

$225

Shrimp and veggie tempura
with tamarindo sauce

Zanahoria y cebolla capeada
por fuera, por dentro camarón
en salsa de tamarindo

$225

and goat cheese

Pimiento rojo con lechuga
y queso de cabra envuelto
de salmón sellado

$100

Cucumber and pickled
plum paste

Pasta de chamoy
y pepino envuelto en alga

$220

Spicy tuna roll covered
with Green or Red masago

Rollo spicy tuna cubierto
de masago verde o rojo

$225

Spicy salmon covered with
Green or Red masago

Rollo spicy salmón cubierto
de masago verde o rojo

6 pz / 50 gr
6 pz

6 pz 

8 pz 8 pz / 50 gr

8 pz / 80 gr

6 pz 

8 pz / 80 gr

8 pz / 50 gr

8 pz / 50 gr



Nos preocupamos en servir
mariscos siempre frescos.
Pregunte por la variedad de hoy.

$145

Fish
Pescado blanco

$175

Turbot
Lenguado

$170

Mackerel

Macarela
$270

Salmon roe
Hueva de salmón

$185

Pecho de salmón sellado

$170

Crabmeat
Pasta de cangrejo

$200

Eel
Anguila

$179

Scallops

Callo de hacha
$179

Baby scallops
Callo de almeja

$165

Tuna

Yellow tail

Atún
$175

Salmon
Salmón

$200
Aleta amarilla

$175

Red clam Squid
Almeja roja

$180

White tuna
Albacora atún blanco

$145

Shrimp
Camarón

$175
Calamar

$145

Octopus
Pulpo

$350

Sea urchin
Hueva de erizo

Niguiri/temaki
Conos + $15

20 gr por pieza



orden extra:

$195

$190

Shishamo roe
Hueva de shishamo

$195

Flying fish roe
Hueva de pez volador

$170 $175

Spicy scallops

$190

Masago jalapeño flavor
Masago sabor jalapeño

$110

Avocado
Aguacate

$190
Callo de hacha spicy

$190

Spicy baby scallops
Callo de almeja spicy

NIGUIRI TEMAKI
CONO S

Salsa Ajonjolí
Shichimi
Queso Philadelphia
Wasabi
Huevo duro

Aguacate
Harusame
Furikake
Umeboshi

Cebollín
Chipotle Mayo
Sriracha Mayo
Salsa Teriyaki
Salsa Kushiague
Hoja Nori /$20 /$25 /$40

Chives
Chipotle Mayo
Sriracha Mayo
Teriyaki Sauce
Kushiague Sauce
Nori Seaweed

Sesame Sause
Shichimi Pepper
Cream Cheese 
Wasabi
Hard Boiled Egg

Avocado
Harusame
Furikake
Umeboshi



Dezato
P ostre / Dessert

$175

Ice cream tempura:
Chocolate, strawberry or fudge

Tempura de helado:
chocolate, fresa o cajeta

$180

Matcha green tea
Helado sabor té verde Matcha

$185

Banana tempura
Tempura de plátano

$150

Coffee flavored jelly
with ice cream

$140
Sorbete de lichi

$95

Vainilla/Cookies’n cream
Vainilla/Cookies’n cream

$185

Azuki bean ice cream
Helado de frijol Azuki


